
กระบวนการด าเนินการ

บดปลา
เก็บที่อุณหภูมิ -18 องศาเซลเซียส

ข้ึนรูปให้มีน ้าหนัก 15 กรัมผงโกจิเบอร์ร่ี

ผงโปรตีน
ถั่วเหลือง

ผงเมือกเมล็ด
แมงลัก

ที่มาและความส าคัญ แซลม…

โกจิเบอร์ร่ี

เศษแซลมอน
สูญเสยีน ำ้และน ำ้มนั
ระหวำ่งกำรขึน้รปูใหม่
และกำรแช่แขง็

โปรตีนถั่ว
เหลือง

เมือกเมล็ด
แมงลัก

บด

เพ่ิมความสามารถใน
การอุ้มน ้า

ลดการเกิด
ลิพิด

ออกซิเดชัน

ประโยชน์ที่คาดหวัง

ปรับปรุงคุณภำพเศษเนื้อปลำแซลมอน
ขึ้นรูปแช่แข็งด้วยสำรจำกธรรมชำติ

สุพิชญา ใบกุหลาบ, เบญจวรรณ ชัยภูริมาศ 

และผศ.ดร. นันทรัตน์ ณ นครพนม 

วิทยาศาสตร์การอาหารและโภชนาการ

โกจิเบอร์รี่

Photos : Grilled minced salmon+GB+SPI+…

Control BSG 0.2% 
SPI 0.4% 

BSG 0.2% 
SPI 0.4%
GB 0.2% 

BSG 0.2% 
SPI 0.4%
GB 0.4% 

มีคุณค่ำทำงโภชนำกำรสงู

เพ่ิมความสามารถ
ในการกักเก็บน ้ามัน

นวัตกรรม

ใช้วัตถุดิบจำกธรรมชำติเพ่ือพัฒนำและ
เพ่ิมคุณค่ำแก่ผลิตภัณฑ์

เมือกเมล็ด
แมงลัก

โปรตีนถั่ว
เหลือง

โกจิเบอร์รี่
Photos : Grilled minced salmon + BSG

Control BSG 0.1% BSG 0.2% BSG 0.3% BSG 0.4%

A      B      C      D     E

A = Control
B = BSG 0.1%
C = BSG 0.2%
D = BSG 0.3%
E = BSG 0.4%


