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บทคดัย่อ 

งานวจิยันีm มีวตัถุประสงคเ์พืpอ (r)ศึกษาคุณสมบติัของนํmามะพร้าวในระหวา่งการเกบ็แช่แขง็เป็นระยะเวลา x เดือน  

(x) ศึกษาผลของชนิดและปริมาณสารไฮโดรคอลลอยดต่์อคุณภาพของเจลลีpพร้อมดืpมจากนํmามะพร้าว และ ({) ศึกษาผลของ

การใชว้ตัถุดิบนํmามะพร้าวแช่แขง็ต่อคุณภาพของเจลลีpพร้อมดืpมจากนํmามะพร้าว ผลการศึกษาพบวา่ คุณสมบติัทางกายภาพ

ของค่าสีแดง (a*) ของนํmามะพร้าวแช่แขง็  เมืpอเกบ็รักษานํmามะพร้าว x เดือนและนาํมาทาํเป็นเจลลีpพร้อมดืpม จะมีค่า a* (สีแดง) 

เพิpมขึmนแสดงใหเ้ห็นวา่สีของเจลลีpนํm ามะพร้าวพร้อมดืpมมีสีทีpชมพเูพิpมขึmน ค่าของแขง็ทีpละลายได ้(°Brix) และค่าความหนืดไม่

มีความแตกต่างกนั ส่วนคุณสมบติัทางเคมี ไดแ้ก่ ค่าความเป็นกรด-ด่างและค่าปริมาณกรดทัmงหมดกไ็ม่มีความแตกต่าง  และ

ผลจากการทดสอบการยอมรับทางประสาทสมัผสัของผูบ้ริโภคดว้ยวธีิการใหค้ะแนนความชอบ �-point hedonic scale พบวา่

ผูบ้ริโภคใหก้ารยอมรับสูตรของเจลลีpนํm ามะพร้าวพร้อมดืpมทีpใชค้าราจีแนนและบุกเป็นสารก่อเจล  ดงันัmนผลิตภณัฑเ์จลลีpนํm า

มะพร้าวพร้อมดืpมสามารถใชน้ํm ามะพร้าวแช่แขง็ทีpถูกเกบ็รักษาเป็นเวลา x เดือนมาผลิตเป็นเจลลีpไดแ้ละผูบ้ริโภคใหก้ารยอม 

รับในผลิตภณัฑเ์จลลีpนํm ามะพร้าวพร้อมดืpม 

 

คาํสําคญั : นํm ามะพร้าวแช่แขง็  เจลลีpนํm ามะพร้าว  คาราจีแนน  บุก 

	


