
ผลของชนิดนํ�าตาลและโพแทสเซยีมคลอไรด์
ต่อคุณภาพของนํ�าจิ�มซฟูี�ดผง

เน่าเสียง่าย
พกพายากเวลาไปต่างประเทศ

       หรอืระหวา่งการเดินทาง
กระแสการรกัสุขภาพที�เน้นลดนํ�าตาล

       และโซเดียมที�เป�นอีกสาเหตุใหเ้กิดโรค

ป�� นพรกิ กระเทียม รากผักชี
เป�นเวลา 20 วนิาที

นาํไปอบโดยเครื�อง Hot air oven

 ที� 60 °C และ Freeze dryer ที� 35°C

 

นาํไปผสมกับ เครื�องปรุง 

ตามอัตราส่วนที�ได้ทําการศึกษา

สะดวกต่อการเก็บรกัษาและการขนสง่
เป�นอีกทางเลือกสาํหรบัคนรกัสขุภาพ

กระบวนการผลิต

นํ�าตาลและโซเดยีมตํ�า
ไมม่สีารกันเสยี

นวตักรรมจุดเด่น

ป�ญหา

พกพาง่าย
นํ�าตาลและโซเดยีมตํ�า

จดัทําโดย นางสาวเกลิน กล้าวเิศษ และนางสาวสพุรรณ ีเสมแจง้
อาจารยที์�ปรกึษา ที�ปรกึษา ดร.โสรยา เกตจุรสั


